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CREMANT DE LOIRE 
Rosé Brut 

 
 
 
 
Cépage : Cabernet Franc et Cabernet Sauvignon  

Sol : Argilo-calcaire 

Taille : Guyot Val de Loire. 

 
Vinification : Première fermentation alcoolique en 
cuve à basse température. 

Elevage : Méthode traditionnelle, élevé dans nos 
caves de tuffeau. 

 
Dégustation : Robe rose tendre animée d’une 
effervescence délicate et persistante. Ses parfums 
subtils et vifs de framboise et de fraise font écho au 
palais par des impressions de fruits frais. Sa bouche 
est harmonieuse, fine et équilibrée. 

Consommation : Ce Brut accompagnera les apéritifs, 
entrées, desserts et tous les moments conviviaux. 
Servir entre 4 et 8°C. 

 

Garde : Il est prêt à consommer et à boire dans les 2 
ans. 
 

 

 


