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Vins du Val de Loire « La piéce d’Or »

Saumur Champigny - Crémant de Loire
Saumur Blane, Rouge et Rosé

Un Saumur Rosé de gastronomie

Cépage : Cabernet Franc

Age moyen des vignes : 30 ans
Sol : Argilo calcaire

Taille : Guyot Val de Loire.

Vinification : En cuve inox

Elevage : Quelques mois en fit de chéne

Dégustation : Robe bien rose avec de profonds reflets.
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/), nnelicte Le nez est riche. La bouche ample est charnue et

boisée avec un bel équilibre.

Consommation : Rosé de gastronomie, il accompagne
k2 Pidce &N a merveille les plateaux de charcuterie, les tajines,
SAUMUR couscous, la paella, les viandes grillées et les volailles

Servira 8 —12°C

Garde : 2 ans
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