EARL BONNEAU et Fils

Anthony et Cédric BONNEAU
Vignerons

SAUMUR CHAMPIGNY
Crémant de Loire - Coteaun de Saumur LA DOUCE EXCUSE
VIN DE FRANCE

Vin rouge de garde, surprenant par sa légeére
sucrosité !

Cépage : Cabernet Franc
Sol : Argilo-calcaire
Taille : Guyot Val de Loire.

Vinification : Cuvaison longue de vendange sur-mdrie
pour extraire des tanins de grande qualité.

Elevage : Apres la fermentation malolactique, élevage
pendant 6 mois en cuve sur lies fines et micro-
oxygénation pour harmoniser une structure tout en
finesse.

Dégustation : Couleur grenat intense. Nez de cerises
confites, moka, olives noires. Bouche grasse, ronde et
puissante.

Consommation : Apéritifs, viandes mijotées, gibiers
et desserts avec de trés bons chocolats.

Garde : jusqu’a 10 ans.
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