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SAUMUR CHAMPIGNY

: Cabernet Franc
20 ans
Argilo-calcaire sur Tuffeau
Guyot Val de Loire

20 a 25 jours en cuve thermo régulée afin de
marier la richesse
Robe grenat aux reflets pourpres. Le nez révele
des notes de fruits rouges et noirs bien mures. Sur une concen-
tration aromatique importante, le fond du fruit s’exprime
avec une grande fraicheur. La bouche ample et charnue,
le tout dans une parfaite harmonie. Les tanins sont fins et
délicats. Le fruit domine et rafraichit ’ensemble gustatif.
Viandes rouges, gibiers et fromages
Servir entre 15 et 17°C
A consommer des aujourd’hui et pendant 5 ans.

Ce vin est vendu dans les magasins Carrefour Market et '

Champion entre 6,00 et 6,30 €uros la bouteille. | LABONNEL
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