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Lieux-dit : Les Poyeux

Cette cuvée provient du remarquable et reconnu
Lieux-dit Les Poyeux.

Cépage : Chenin

Sol : Argilo-calcaire

Taille : Guyot Val de Loire.
Récolte : Manuelle

Vinification : Fermentation alcoolique en cuves et
flts de chénes a basse température en cave (13°C)
Elevage : Sur lies fines pendant 8 mois en flts.

Dégustation : Il s’habille d’une élégante robe dorée.
Puissant, ce vin développe une treés grande complexité
aromatique de fruits a chaires blanches et fruits
confits. Cette complexité se prolonge dans un palais
charnu, épicé et harmonieux.

Consommation : Apéritif, poissons en sauce, viandes
blanches et fromages de chevres.

Servira 9 — 13°C.

Conservation : A déguster deés aujourd’hui pour sa
fraicheur et dans les 10 ans.
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