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@ UN MILLESIME DE GRANDE QUALITE.

Un millesime extremement precoce du printemps jusqu'aux vendanges, mais il ne fallait pas se precipiter
dans la phase finale « On a eu raison d'attendre pour vendanger | Depuis la floraison, la pluviométrie a
¢te tres faible, mais & la mi-aodt la pluie a repris ses droits; surtout debut septembre... Nous avons attendu
patiemment le retour du beau temps afin que les raisins se concentrent & nouveau. Malheur & ceux qui
ont été impatients | » expliquent Cedric et Anthony Bonneau. Les vins sont ¢legants, amples et soyeux. Ce
millesime de grande qualite est dans la lignée des préecedents.

@ RESPECT DES SAISONS

La taille commence seulement ; elle debute doucement
en janvier, fevrier pour sintensifier en mars. Au cours de
ce mois, plus de la moitie du vignoble sera taillee afin
de respecter le cycle vegetatif de la vigne « Tallle
t6t, taille tard, rien ne vaut la taille de mars I» disaient
les anciens.

Derniers o tailler, derniers & vendanger... La Bonneliere
attend le moment optimal pour effectuer les travaux
de la vigne et vendanger ; d'autant plus que son
¢quipement actuel peut lui permettre de rentrer
ensemble de la vendange en 4 jours.

@ BIODIVERSITE

La Bonneliere est un des acteurs du programme de
biodiversite lance par le Syndicat des producteurs
de Saumur Champigny. Lobjectif est d'accroitre les
defenses naturelles de la vigne et de favoriser la
lutte integree entre les differentes especes presentes

dans le vignoble. Cela passe par la plantation de
haies, I'enherbement naturel pour diversifier la faune
auxiliaire, observations du vignoble, comptages
d'insectes, ou encore des témoins non traités dans
les vignes... Lensemble du vignoble est enherbe ou
travaille un rang sur deux pour limiter les desherbages
et l'erosion.

@ PLANTATION

Le programme de plantation du Domaine La Bonnelicre
continue. Le Domaine devrait atteindre 35 hectares
dans les deux ans alors qu'il en comptait 18 en I'an
2000.

Evolution dans la recherche des typicités ; Anthony
et Cedric Bonneau font le choix de replanter du
Pineau D’Aunis ce printemps 2012. Ce cepage est
presque disparu du vignoble mais autorise dans le
decret du Saumur Champigny. Les premiers resultats
en degustation seront pour 201 4.




Cep de _(_Zob_erne’r Franc

@ LAMOUR DU
CABERNET FRANC

le « Cabernet Franc na
pas fini de nous livrer tous
ses secrets ». Pour Anthony
et Cedric Bonneau : « les
essaqis réalisés dans nos mini
cuves, nous font découvrir
de nouvelles facettes du
cépage. Les revélations
aromatiques sont parfois
surprenantes ; cassis, mure,
framboise surmOries et
confites...»

Nos differentes
experimentations nous
permettent de micux
comprendre notre cepage.
Depuis toujours, on nous a
enseigne quil ne fallait pas
« trop cuver » les raisins
issus de parcelles sableuses
& contrario de ceux en
provenance de sol argilo-
calcaires. Nos  resultats
peuvent remettre en cause
cette idee recue.

@ RIGUEUR ET
TERROIRS

Un travail  rigoureux
specifique & chaque parcelle
nous permet dextraire le
meilleur du terroir :

- Elegant et fruite

- Ample et soyeux

- Riche et structure

@ DES ESSAIS,
TOUJOURS DES
ESSAIS...

Ces dernieres annees, les
essais ont porte  sur les
macerations pre-fermentaires
a  froid  la  maceration
carbonigue  ou  encore
sur la thermo vinification.
Assemble avec des cuveées
de « terroir », le résultat est
¢tonnant de fruits, de gras, et
de souplesse. De ce travail est
nee en 2010 une nouvelle
cuvee « La Gourmandine ».

@ LA GOURMANDINE

la cuvee 2011 est en
fin d¢levage et sera
embouteillee des le 20
janvier 2012. Elle sera
commercialisee pour la St
Valentin.

Ce vin de plaisir  leger,
fruite et gras a dailleurs
obtenu une médaille
d'or au Concours des
Feminalises 2011. Le
seul concours  dont
le jury est uniquement
compose de femmes.
I ny a pas que les
femmes qui l'adorent..
et pas  seulement
pour letfiquette  un
fanfinet  provocante.
Les inities diraient : un
tres gros ccefficient de
buvabilite.

@ ELEVACE EN
FOTS

Au Domaine La Bonnliere, les
barriques ont toujours eu leur
place pour affiner les vins.
Actuellement, un tiers de la
production est élevé en fits.
Nos derniers tests portent sur
I'¢levage du Cabernet Franc
sur differentes provenances
de fits neufs.

@ CRAIN PAR
GRAIN

Une de nos cuvees de
Coteaux de  Saumur
2003 est toujours en
bonbonnes pour saffiner
lentement dans le caveau
St Vincent.
Lann¢e avait ¢te
particulierement
ensoleillee et le 3¢m tri
de Chenin passerille
vendangé grain par
grain fitrait  28,6°
au mustimetre. Ce
nectar est encore
sur lies fines, en
bonbonnes de
verre placees
dans les caves de
tuffeau & 6 metres
de profondeur.




"Chai de stockaggi

Caveau St Vincent

@ LE NOUVEAU CHAI

Apres trois années de travaux, le nouveau chai est desormais operationnel et l'outil est particulierement
fonctionnel pour travailler. En plus du batiment, de lourds investissements ont ¢te realises afin d'etre plus
g Performants, plus précis dans les vinifications et plus réactifs. Grace a
ﬂ des subventions du département de Maine et Loire et de [Europe, nous
avons pu faire I'acquisition de materiel moderne (pressoir, thermorégulation,

| embouteillage...)

Entrée du chai

@ LEXPORT EN
MARCHE

@ DONNEZ-NOUS
VOTRE AVIS

En plus du developpement

_ Ci-contre voici nos ¢bauches
sur le marche francais, La

Bonnelicre se développe &
'export. De nouveaux marches

de nouvelles ¢tiquettes pour les
gammes Prestige et s¢lection
terroir «Les Poyeux».

LES

' ' 5 POYEUX
g|<z|nqenf f@”@b ’rrouvczss en Plus  confemporaines,  nous T
c¢igique,  Luxembourg, .UISSQ esperons qu'elles vous seduiront. PRESTIGE

et plus ¢tonnant au Bresil. Les Donnez nous votre Quis -

Sud-Americains decouvrent et n°4

sinteressent de plus en plus aux
vins de Loire.

@ PORTES
OUVERTES LES 7 ET
8 AVRIL 2012

La Bonneliere, vous invite & ses
premieres portes ouvertes les 7
et 8 avril 2012. Au programme :
decouverte du millesime 201 |
et de l'ensemble de ses cuvees,
musique, fouces (petits pains
chauds cuits au feu de bois et
garnis).

bonneau@labonneliere.com

les POyeux

n°6

Observer, reagir et sadapter.




@ LES CUVEES q"“"‘
Tradition : Vins ¢legants et fruités o
provenant de sols chauds

S [ Sy
Prestige : Cuvées charnues et
onctueuses aux fruits mors

LExcellence : Crus provenant de
raisins tres mars, puis finement
¢leves en fots

@ LA BONNELIERE EN CHIFFRES

Cédric et Anthony Bonneau 33 et 36 ans
34 ha
200 000 bouteilles produites

Répartition commerciale
Domaine 20 %

CHR - Cavistes 35 %
Crande Distribution 30 %
Export S %

Autres 10 %

@ APPELLATIONS

Saumur Champigny : 27,25 ha

Saumur Rouge : 3 ha

Saumur Blanc: 2 ha

Cabernet de Saumur : 0,75 ha

Coteaux de Saumur : 0,50 ha

Saumur Brut et Cremant de Loire Blanc et Rose : 0,50 ha

@ PLUS DE 30 MEDAILLES
ET DISTINCTIONS EN 201 1

Entre autres :

Tradition - Saumur Champigny

Medaille d'or au Concours des Grands Vins de
France: Macon 201 |

Medaille dargent au Concours des Vinalies
Nationales 201 |

Cault et Millau 2011 : 15/20

Tradition - Saumur Rouge

Medaille d'or au Concours des Grands Vins de
Saumur 201 |

Medaille dargent au Concours des Ligers:
Angers 201 |

Tradition - Saumur Blanc .

Medaille d'argent au Concours des Grands Vins
de France de Macon 201 |

Tradition - Cabernet de Saumur

Medaille dargent au Concours des Ligers:
Angers 201 | —,

Symphonie - Saumur Champigny APl

Medaille d'argent au Concours General Agricole
de Paris 201 |

Medaille d'argent au Concours de Vignerons
Independants 201 |
Decanter 2011 : 3 ¢toiles

Prestige - Saumur Champigny

Medaille dargent au Concours Mondial de
Bruxelles 201 |

Medaille d'argent au Concours de Vignerons
Independants 201 |

Gault et Millau 2011 : 15,5/20

Decanter 2011 : 3 ¢toiles [ =

LExcellence - Saumur Champigny

Me¢daille de bronze au Concours Ligers: Angers
201 1
Gault et Millau 2011 : 15/20...
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